MENU

RUKS



A LA CARTE

Fruits de mer
radijs, citrus, bleekselderij
radish, citrus, celery

Gele gazpacho Yellow gazpacho
Friese schapenkaas, amontillado, koriander
Frisian sheep's cheese, amontillado, coriander

Eendenborstsalade Duck breast salad
cime di rapa, judasoor, lever, sesamdressing
cime di rapa, wood ear, liver, sesame dressing

Witte asperge White asparagus
daslook, Boeren Goudse Opleg, varkenswang, eidooier
ramsons, '‘Boeren Goudse Opleg’, pork jowl, eqgg yolk

Millefeuille van rode biet Millefeuille of beetroot
Tomasu beurre blanc, peterselie-olie
Tomasu beurre blanc, parsley oil

Roodbaars Redfish
sake kasu, calamansi, zeewier
sake kasu, calamansi, seaweed

Geglaceerde zwezerik Glazed sweetbread
gemberjus, radicchio chutney, amandelvinaigrette
ginger jus, radicchio chutney, almond vinaigrette

Aardappel-appel terrine Potato-apple terrine
gemberbéchamel, waterkers, zonnebloempitcreme
ginger béchamel, watercress, sunflower seed cream
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RIJKS @ CLASSIC

St. Jacobsmossel Scallop
codium, rettich, Willem's Wermoed
codium, daikon, Willem's Wermoed

Gele gazpacho Yellow gazpacho
cecina, amontillado, beignet
cecina, amontillado, beignet

Noordzee wulken ‘Noordzee’ whelks
gildasaus, konijnenniertjes, eikhaas
gilda sauce, rabbit kidneys, maitake

Millefeuille van rode biet Millefeuille of beetroot
Tomasu beurre blanc, peterselie-olie
Tomasu beurre blanc, parsley oil

Geglaceerde zwezerik Glazed sweetbread
gemberjus, radicchio chutney, amandelvinaigrette
ginger jus, radicchio chutney, almond vinaigrette

Additioneel kaasplateau
Additional cheese platter

Baobab
hangop, kokos, honeybush
yogurt curd, coconut, honeybush

RUKS @ classic menu
Zes gangen Six courses

Wijnarrangement Wine pairing
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RIJKS @ NEXT

Fruits de mer
radijs, citrus, bleekselderij
radish, citrus, celery

Eendenborstsalade Duck breast salad
cime di rapa, judasoor, lever, sesamdressing
cime di rapa, wood ear, liver, sesame dressing

Witte asperge White asparagus
daslook, Boeren Goudse Opleg, varkenswang, eidooier
ramsons, '‘Boeren Goudse Opleg’, pork jowl, eqg yolk

Inktvis Squid
geit, doperwt, tamarinde
goat, green pea, tamarind

Roodbaars Redfish
sake kasu, calamansi, zeewier
sake kasu, calamansi, seaweed

Additioneel kaasplateau
Additional cheese platter

Rabarber Rhubarb
geitenmelk, lievevrouwebedstro, rabarberwortelolie
goat milk, woodruff, rhubarb root oil

RUKS @ NEXT menu
Zes gangen Six courses

Wijnarrangement Wine pairing
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DESSERTS

Kaasplateau Cheese selection
Selectie van drie Selection of three
Selectie van vijf Selection of five

Baobab
hangop, kokos, honeybush
yogurt curd, coconut, honeybush

Rabarber Rhubarb
geitenmelk, lievevrouwebedstro, rabarberwortelolie
goat milk, woodruff, rhubarb root oil

Allergieén of dieetwensen? Laat het ons weten
Allergies or dietary requirements? Please inform us
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