MENU

RUKS



A LA CARTE

Langoustine
groene curry, forelkuit, koolrabi
green curry, trout roe, kohlrabi

Laab
geit, rijst, vissaus van Geert Burema
goat, rice, fish sauce from Geert Burema

Fruits de terre
amazake, shio koji, maanzaadtahin
amazake, shio koji, poppy seed tahini

Millefeuille van rode biet Millefeuille of beetroot
Tomasu beurre blanc, peterselie-olie
Tomasu beurre blanc, parsley oil

Kippenstaart Chicken tail
rivierkreeft, peterseliewortel, Riesling
crayfish, parsley root, Riesling

Pom Pom Blanc Lion's mane
knolselderijbordelaise, hollandaise, currybladolie
celeriac bordelaise, hollandaise, curry leaf oil

Roodbaars Redfish
sake kasu, calamansi, zeewier
sake kasu, calamansi, seaweed

Geglaceerde zwezerik Glazed sweetbread
groene appel, peulvruchten, gember
green apple, lequmes, ginger

Geglaceerde BBQ-tempeh Glazed BBQ tempeh
havermout, courgette, ajipanca
oatmeal, zucchini, ajipanca
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LUNCH

Ter ere van de huidige tentoonstelling Thuis in de 17de Eeuw in het Rijksmuseum
hebben onze chefs een speciaal lunchmenu samengesteld, waarin de smaken en
tradities van de 17de eeuw tot leven komen.

Ons a la carte-menu, RUKS® TAFEL en RIJKS® TUIN zijn ook beschikbaar tijdens de
lunch.

In honor of the current Rijksmuseum exhibition At Home in the 17th Century, our
chefs have created a special lunch menu that brings the flavors and traditions of the
17th century to life.

Our a la carte menu, RUKS® TABLE, and RUKS® GARDEN are also available during
lunch.

Peeckelhaeringh
haringkuit, bleekselderij, citroen, oesterblad
herring roe, celery, lemon, oyster leaf

Heilige drie-eenheid Holy Trinity * 15
Leidse kaas, boter, karnemelk, ravioli
Leidse cheese, butter, buttermilk, ravioli

Millefeuille van rode biet Millefeuille of beetroot * 20
Tomasu beurre blanc, peterselie-olie
Tomasu beurre blanc, parsley oil

Runderwang Beef cheek
specerijenjus, pastinaakpuree, Brakelse koolraap
spiced jus, parsnip purée, swede from Brakel

Ananas Pineapple
milky oolong, rogge-ijs
milky oolong, rye ice cream

RUKS @ LUNCH MENU
Drie gangen Three courses 75




RIJKS @ TAFEL | TABLE

Fruits de mer
radijs, citrus, bleekselderij
radish, citrus, celery

Laab
geit, rijst, vissaus van Geert Burema
goat, rice, fish sauce from Geert Burema

Beekridder Dutch char
knolraap, kervel, augurk van 'De Leeuw
turnip, chervil, pickle from 'De Leeuw'

Kippenstaart Chicken tail
rivierkreeft, peterseliewortel, Riesling
crayfish, parsley root, Riesling

Additioneel Millefeuille van rode biet
Additional Millefeuille of beetroot

Roodbaars Redfish
sake kasu, calamansi, zeewier
sake kasu, calamansi, seaweed

Baobab
hangop, kokos, honeybush
yogurt curd, coconut, honeybush

RUKS @ TAFEL | TABLE
Zes gangen Six courses

Wijnarrangement Wine pairing
Premium arrangement Premium pairing

135

80
150



RIJKS® TUIN | GARDEN

Fruits de terre
amazake, shio koji, maanzaadtahin
amazake, shio koji, poppy seed tahini

Lof Chicory
chawanmushi, hazelnoot, sinaasappelsabayon
chawanmushi, hazelnut, orange sabayon

Kropsla Butterhead lettuce
jonge knoflook, groene olijf, pistache
young garlic, green olive, pistachio

Pom Pom Blanc Lion's mane
knolselderijbordelaise, hollandaise, currybladolie
celeriac bordelaise, hollandaise, curry leaf oil

Additioneel Millefeuille van rode biet
Additional Millefeuille of beetroot

Geglaceerde BBQ-tempeh Glazed BBQ tempeh
havermout, courgette, ajipanca
oatmeal, zucchini, ajipanca

Bijenwas Beeswax
honing, vlierbloesem, zwart fruit
honey, elderflower, black fruits

RUKS @ TUIN | GARDEN
Zes gangen Six courses

Wijnarrangement Wine pairing
Premium arrangement Premium pairing

135

80
150



DESSERTS

Kaasplateau Cheese selection
Selectie van drie Selection of three
Selectie van vijf Selection of five

Baobab
hangop, kokos, honeybush
yogurt curd, coconut, honeybush

Bijenwas Beeswax
honing, vlierbloesem, zwart fruit
honey, elderflower, black fruits

Chocolade soufflé tarte Chocolate soufflé tarte
Krak chocolade, cacao nibs, vanille-ijs
'Krak' chocolate, cacao nibs, vanilla ice cream

Allergieén of dieetwensen? Laat het ons weten
Allergies or dietary requirements? Please inform us
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