MENU

RUKS



A LA CARTE

Doperwt Green pea
hangop, broodmiso, guanciale
'hangop’, bread miso, guanciale

Laab
geit, rijst, vissaus van Geert Burema
goat, rice, fish sauce from Geert Burema

Courgettebloem Zucchini flower
curry, ricotta, kokoskefir
curry, ricotta, coconut kefir

Noordzeekrabcurry North Sea crab curry
siu mai tempura, fenegriek, selderij
siu mai tempura, fenugreek, celery

Millefeuille van rode biet Millefeuille of beetroot
Tomasu beurre blanc, peterselie-olie
Tomasu beurre blanc, parsley oil

Tempeh in 't groen Tempeh in green
havertempeh, gele paprika, daslook
oat tempeh, yellow bellpepper, ramson

Roodbaars Redfish
gevulde inktvis, calamansi, zeewier
stuffed squid, calamansi, seaweed

Geglaceerde zwezerik Glazed sweetbread
Nederlandse gember, pinda, peulvruchten
Dutch ginger, peanut, legumes
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RIJKS @ TAFEL | TABLE

Doperwt Green pea
hangop, broodmiso, guanciale
'hangop’, bread miso, guanciale

Noordzeekrabcurry North Sea crab curry
siu mai tempura, fenegriek, selderij
siu mai tempura, fenugreek, celery

Millefeuille van rode biet Millefeuille of beetroot *
Tomasu beurre blanc, peterselie-olie
Tomasu beurre blanc, parsley oil

Geglaceerde zwezerik Glazed sweetbread
Nederlandse gember, pinda, peulvruchten
Dutch ginger, peanut, legumes

Kers Cherry
marasquin, marsepein, sakura
marasquin, marzipan, sakura

RUKS @ TAFEL | TABLE

LUNCH | Vier of vijf* gangen Four or five* courses
DINER | Vijf gangen Five courses

70 | 90
110



RIJKS® TUIN | GARDEN

Doperwt Green pea
hangop, broodmiso, haver
'hangop’, bread miso, oat

Courgettebloem Zucchini flower
curry, ricotta, kokoskefir
curry, ricotta, coconut kefir

Millefeuille van rode biet Millefeuille of beetroot *
Tomasu beurre blanc, peterselie-olie
Tomasu beurre blanc, parsley oil

Tempeh in 't groen Tempeh in green
havertempeh, gele paprika, daslook
oat tempeh, yellow bellpepper, ramson

Kers Cherry
marasquin, marsepein, sakura
marasquin, marzipan, sakura

RUKS @ TUIN | GARDEN

LUNCH | Vier of vijf* gangen Four or five* courses
DINER | Vijf gangen Five courses

70 190
110



DESSERTS

Kaasplateau Cheese selection
selectie van drie of vijf selection of three or five

Kers Cherry
marasquin, marsepein, sakura
marasquin, marzipan, sakura

Vijg Fig
vijgenblad, amazake, balsamicoazijn
fig leaf, amazake, balsamic vinegar

Hazelnoot soufflé tartelette Hazelnut soufflé tartlet
meringue, beurre noisette, hazelnootijs
meringue, beurre noisette, hazelnut ice cream
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